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— ROMA ROSSO DOC

DENOMINAZIONE: Roma Rosso DOC

VITIGNO: Sangiovese 35-70%, Montepulciano 15-45%, Cabernet Sau-
vignon max 30%

COLORE: Rosso

RESIDUO ZUCCHERINO: Secco

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE: Un rosso profondo e suadente
che intreccia profumi di prugna, amarena, spezie scure e leggeri tocchi di
vaniglia. Al palato e caldo, avvolgente, con tannini setosi e una struttura piena
che si distende in un finale armonioso e ricco.

ABBINAMENTI CONSIGLIATI: Ideale con carni rosse, selvaggina, primi
piatti ricchi. Piatti tipici: Abbacchio alla romana, Coda alla vaccinara,
Rigatoni all’amatriciana.

GRADAZIONE ALCOLICA: 12,5% vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 14-16° C

CODICE ARTICOLO: GNV22024

CODICE EAN BOTTIGLIA: 8051566566624

CAPACITA’: 75 CL.

MISURA BOTTIGLIA: Altezza 310 mm. - Diametro 81,3 mm
PESO BOTTIGLIA: 1,28 Kg

CODICE EAN IMBALLO: 8051566566792

BOTTIGLIE PER IMBALLO: 6

MISURA IMBALLO: H: 318 mm - L: 250 mm - P: 168 mm
PESO IMBALLO: 7,866 Kg

TIPO PALLET: 80 X 120 EURO EPAL

DIMENSIONI PALLET: H: 167 cm - L: 120 cm - P: 80 cm
IMBALLI PER STRATO: 21

STRATI: 5

PESO PALLET: 845,8 Kg
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